
 

 

 
 
 

 

 
"Benvenuti alle "Settimane Gastronomiche Al Pontile", le settimane gastronomiche durante le quali 
presentiamo ai nostri ospiti, ciclicamente durante l'anno, specialità culinarie tipiche di varie regioni.  

I piatti della rassegna sono contrassegnati nel menu con il simbolo "❖". 

Il nostro Restaurant Manager Stefano Caporale ha il piacere di accompagnarvi in un viaggio alla scoperta dei 
sapori della sua regione d’origine: il Cilento, la parte meridionale della Campania che si estende dalle coste 
del Mar Tirreno fino ai piedi degli Appennini. Una terra di origini greche, ricca di tesori archeologici, con un 
patrimonio paesaggistico meraviglioso.  La cucina di questo territorio riprende le antiche origini con ricette 
tramandate di madre in figlia ed è caratterizzata da pietanze povere ma molto gustose che conquisteranno 
anche i palati più esigenti grazie alla felice combinazione di semplicità, sapori autentici e ingredienti genuini. 
Lo sapevate che la cucina cilentana, con il suo rinomato olio d’oliva, è il perno della blasonata “dieta 
mediterranea”?  
 

I vini che Stefano ha scelto per voi sono prodotti dall’azienda agricola San Salvatore 1988 di Paestum. 
Grazie alla sua personale amicizia con il Signor “Peppino” Pagano abbiamo scoperto questa azienda agricola 
che con grande amore e rispetto per il territorio produce vini biologici apprezzati internazionalmente.  

 

„Herzlich Willkommen zu den „Settimane Gastronomiche Al Pontile“, den gastronomischen Wochen bei denen 
wir unseren Gästen im Verlauf des Jahres abwechselnd typische kulinarische Highlights aus den 
verschiedensten Regionen vorstellen.   

Achten Sie hierzu in der Karte auf die mit „❖“ gekennzeichneten Speisen. 

Unser Restaurantleiter Stefano Caporale hat das Vergnügen, Sie auf eine Entdeckungsreise zu begleiten, um 
die Aromen seiner Herkunftsregion zu entdecken: Cilento, der südliche Teil Kampaniens, der sich von den 
Küsten des Tyrrhenischen Meeres bis zum Fuss des Apennins erstreckt. Ein Land griechischen Ursprungs, 
reich an archäologischen Schätzen und einem wunderbaren Landschaftserbe.  Die Küche dieser Gegend 
erinnert an ihre alten Ursprünge mit Rezepten, die von der Mutter an die Tochter weitergegeben wurden, und 
zeichnet sich durch einfache, aber sehr schmackhafte Gerichte aus, die dank der gelungenen Kombination 
aus Einfachheit, authentischen Aromen und echten Zutaten selbst die anspruchsvollsten Gaumen erobern. 
Wussten Sie, dass die Küche des Cilento mit ihrem berühmten Olivenöl der Grundstein der berühmten " 
mediterraner Diät" bildet?  
 
Die Weine, die Stefano für Sie ausgewählt hat, werden auf dem Weingut San Salvatore 1988 in Paestum 
hergestellt. Dank seiner persönlichen Freundschaft mit Herrn "Peppino" Pagano haben wir diesen Betrieb 
entdeckt, der mit grosser Liebe und Respekt für das Gebiet international geschätzte Bioweine produziert.  
 

 
 

 

 

 
 
 

22.04.24 – 22.05.24     ASPARAGI & FRIULI _ SPARGEL & FRIULI 
 

❖  ❖ 
 

                                   23.05.24 – 18.06.24     LIGURIA _ LIGURIEN 

❖ ❖

05.04.24   SPECIAL EVENT  

Cena a quattro mani |Vierhändiges Abendessen 

ospite |als Gast     CHEF ALESSANDRO FEO  

R.S.V.P. 
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